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Le spécialiste de La réduction des temps SILAGE

BONSILAGE SPEED M

Le speécialiste de la réduction des temps de
maturation en silo

Domaine d'utilisation
Ensilage de mais et d'EPE,
avec une proportion de MS
entre 25 et 45%

La combinaison spéciale de souches de
bactéries lactiques (SBL) homofermentaires et
hétérofermentaires, assure une fermentation
intensive pendant les premieres semaines
d'ensilage des fourrages riches en amidons. La
souche de bactéries Lactobacillus diolivorans
réduit le temps de maturation en silo, 2 deux
semaines avec des pertes extremement
réduites, résultant en une teneur énergétique
trés elevee. L'agent d'ensilage protege contre le

rechauffement et ameéliore la stabilité aerobie. Ensilage stable dés le 14e jour de maturation en silo

Composition :

Sélection de souches homo
et hétéro-fermentaires
Lactobacillus Buchneri
Lactobacillus Diolivorans

Lactobacillus Rhamnosus
2.5 x 10** bactéries lactiques par gramme

QOuverture rapide : dés 2 semaines
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Lactobacillus diolivorans est une toute nouvelle BONSILAGE SPEEDM W Controle W Température ambiante
souche de bacteries lactiques
hétérofermentaire sélectionnée par
SCHAUMANN, présentant un metabolisme

exceptionnel et offrant un effet synergique.

BONSILAGE SPEED M

Température, *C

= Assure une fermentation intensive des
fourrages riches en amidons pendant les
premieres semaines densilage

» Previent le rechauffernent

« Ameliore la stabilité agrobie au bout d'un
court temps de maturation en silo

(seulement 2 semaines)
e | diolivorans : |a seule souche de ce genre

autorisée au niveau de ['UE, présentant un CONSEILS POUR L'ENSILAGE DE
rmétabolisme novateur jusqu'a présent MAIS
inconnu
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Aliment ¢ allaitement Nutrition Hygiéne Biocontréle et Monitoring La bonne gestion de lensilage est a la
base de sa haute qualité.




